
30-4-2018

1

‘ONS EETPATROONIS IN 
DE LAATSTE 50 JAAR
MEER VERANDERD 
DAN IN DE 10.000 

JAAR DAARVOOR’
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Van 4 seizoenen naar……………..
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ALBERT KOOY SVH Meesterkok

'DENIEUWE NEDERLANDSE KEUKEN'
een gezonde, duurzame keuken voor de toekomst………

ingrediënten  voor beter, verser,

gezonder en eerlijker eten
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Gebaseerd op het gedachtegoed van Albert Kooy.

Ambassadeurs Dutch Cuisine
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Food Miles
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Erwtensoep of Snert



30-4-2018

9

THE BIG IMPACT
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GROENTEN = GARNITUUR

VLEES/VIS = 80%    /    GROENTEN = 20%

DIEREN = GARNITUUR

GROENTEN = 80%    /    VLEES/VIS = 20%
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.

Ingrediënten
TARWEBLOEM, ROOMPOEDER 19%, palmvet, zetmeel (aardappel, 

erwt), champignons 5,4%, zout, maltodextrine, geconcentreerd 
champignonsap 3%, aroma, MELKSUIKER, gehydrolyseerde
plantaardige eiwitten, MELKEIWITTEN, suiker, uienpoeder, 

karamelsiroop, gistextract, specerijen.
Kan ei en selderij bevatten

Aardappel

puree…..
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Aardappel

puree…..
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Kwaliteit
Respect voor de 
ingrediënten die je 
eet.

Respect voor de 
mensen die het op de 
goede manier
produceren

KWALITEIT
RESPECT VOOR 

DE INGREDIËNTEN 
DIE JE EET
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KWALITEIT
RESPECT VOOR DE MENSEN 

DIE HET OP DE GOEDE
MANIER PRODUCEREN

KWALITEIT
RESPECT VOOR DE MENSEN 

DIE HET OP DE GOEDE
MANIER PRODUCEREN
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